
 

 

 

 

SOUPS   

Kraftbrühe mit Gemüsestreifen  10.50 
  Vegetable consommé with julienne 

Kraftbrühe mit Griessklössen  10.50 

  Vegetable consommé with semolina dumplings 

Tomatencreme mit Gin  10.50 

  Tomato cream soup with gin 

Siedfleischsuppe  11.50 

  Consommé with boiled beef  

Leberknödelsuppe  11.50 

  Liver dumpling soup  

SALADS  
 

Grüner Salat     7.00   
  Green salad  

Grüner Salat mit Sbrinzkäse  12.00 

  Green salad with Sbrinz cheese 

Gemischter Salat    9.00  
  Salad of the season     

Tomatensalat mit Mozzarella und Oliven  10.50 

  Tomato salad with Mozzarella and olives 

CHESA SALAT mit Speck, Gorgonzola, Croutons 15.50 

  Salad of the season with bacon, gorgonzola, 

  croutons 

Nüsslisalat mit Speck und Ei      -Saisonal       15.50 

Field salad / lamb’s lettuce with bacon and egg 

Salatteller garniert mit Früchten oder Ei  18.50 

  Salad platter with fruit or a boiled egg  
Fitness Teller reich garniert mit Salaten und Früchten 

  Platter with a variety of seasonal salads and fruit 

  mit Pouletbrüstli  22.50 

 with chicken breast 

  mit Kalbsschnitzel  27.50 

  with escalope of veal 


