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AUS DEM SUPPENTOPF|

Kraftbrihe mit Gemiisestreifen 10.50
Kraftbriihe mit Griesskléssen 10.50
Tomatencreme mit Gin 10.50
Siedfleischsuppe 11.50
Leberknédelsuppe 11.50

SALATVARIATIONEN]

Gemischter Salat
Griner Salat
Griiner Salat mit Sbrinzkdse

Tomatensalat

mit Mozzarella und Oliven 10.50

CHESA SALAT

mit Speck, Gorgonzola, Croutons 15.50

Niisslisalat mit Speck und Ei 15.50

Fitness Teller mit Pouletbriistli 22.50
mit Kalbsschnitzel 27.50

reich garniert mit Salaten und Friichten
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'J:J‘—"‘& Vorspeise
Riesencrevetten Black Tigers

Singend serviert, mit Krdutern in Olivenoel

Hauptgang mit Trockenreis

immer frisch, immer gut

15.00

25.00

Schweineschnitzel S
paniert Schwein CH XL
Pommes frites XXL

17.50
22.00
26.00

UNSCHI ~ ROSTI

KNUSPRIGE BUTTERROSTI
° CHESA ROSTI Schinken, Kdse, Spiegelei

e RACLETTE ROSTT iberbacken, Gewiirzgurken
e AUF GEMUSEBETT

o MIT CARAMELAPFELN

o MIT ZWEI SPIEGELEIERN

e MIT HIRSCHWURST CH

e MIT KALBSBRATWURST CH
UND ZWIEBELSAUCE
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14.50

VEGETARISCH
18.50

17.50
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Fondue-Vorspeise Bindnerplattli 12.00

KASEFONDUE 24.50
Sommer und Winter - mit Steinpilzen 29.50
ab 1 Person - mit Speck 29.50

RACLETTE

mit Gschwellti, Salzgurken, Tomaten
und Perlzwiebeln, 3 Abstriche
24.50

KUTTELN auch mal anders

unsere Hausspezialitdaten

e an Tomatensauce mit 15.50
e Ziircherart oder 16.50
e Prdttigauerart hne 18.50

e an Cognacsauce und Morcheln |Kimmel 19.50
Mit Salzkartoffeln oder Reis
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mit Saison - Salat
und drei Saucen ab 2 Personen p.P.

Spaghetti Carbonara

mit Schinken und Rahm, Reibkdse

Spaghetti Selfranga Teufel

scharf, mit Peperoni und Kefen

Golfer Spaghetti

mit Cherrytomaten, Olivendl, Mozzarella

Spaghetti a la Casa

Poulet- und Gemiisestreifen

Prdttigauer Chruttdschli

an Rieslingsauce und Krdutern

Spaghetti - Plausch a discretion

UNSER FAMILIENANGEBOT

e Tagessuppe oder Saisonsalat

¢ Rahmschnitzel vom schwein cH
Butternudeln oder Pommes frites
Saisongemiise

e Glaceschnitte

Familienpreis 2 Erwachsene 1 Kind

2 Erwachsene 2 Kinder
2 Erwachsene 3 Kinder

4444444444&4444444444##444#&4#44

20.50

16.50

17.50

15.50

18.50

19.50

50.00
60.00
68.00
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: |AUS DER WARMEN KUCHE}
F 3 F 3
F 3 F 3
¥ 3 o &
4 FONDUE CHINOISE %
i mit Hirsch-, Rind- und Pouletfleisch i
#&  reich garniert, Gemiisebouillon . &
i Pommes frites , Shanghaireis ab 2 Personen 42 .00 i
F 3 F 3
F 3 F 3
F 3 F 3
# FEUERWEHRTELLER BR *
F 3 F 3
i Rindsfiletgulasch a la minute, scharf 35.50 i
f  WIENERSCHNITZEL w1
i Kalbsschnitzel paniert 35.00 i
F 3 F 3
% KALBSGESCHNETZELTES ry
i an Waldpilzen 36.00 i
F 3 F 3
i RAHMSCHNITZEL CcH i
t Schweineriicken, an Pilzrahmsauce 29.50 t
¥ 3 ¥ 3
4 HIRSCHGESCHNETZELTES aut &
t mit Rosenkohl, Steinpilzravioli 30.50 t
¥ 3 ¥ 3
% KALBSLEBERLI cH 4
¥ 3 ¥ 3
i mit Krdutern in Butter 29.50 i
F 3 F 3
i Als Beilage wdhlen Sie: Résti, Butterreis, Teigwaren, i
& Pommes frites, Kroketten, Spéatzli, Salzkartoffeln, Kartoffelstock &
F 3 F 3
¥ 3 ¥ 3
F 3 F 3
i i
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Entrecote 180g  BR

an Hollandaise - Basilicum Sauce
Mischgemiise, Beilage nach Wahl

e
BR

Prdttigauer Fleischknadli

mit Kartoffelstock und Gemiise

Roeteli - Creme hausgemacht

Mini Gugelhopf  Swopf

- mit Vanillesauce und Rahm

- mit Vannilleglace und Baileys
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38.50

18.50

8.50

6.00

9.50
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